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Vino natural también en Ribeira Sacra

Un documental
se haceecode
experiencias
alternativas

a la elaboracion
convencional

- LUIS DiAZ
MONFORTE / LA VOZ

El préximo 26 de noviembre se
estrenard en Granada el docu-
mental Fermentacién

La elecci6n del escenario no es
casual. En la sierra de la Alpuja-
rra estd Barranco Oscuro, una de
las doce bodegas —una por cada
mes del afio— que desfilan por
la pelicula. Son de procedencias
d:spares. pero t:odas uenenun de-
nos naturales, sin pestmdas en
la vifia y con una minima inter-
venci6én en bodega. «He apren-

Laura Lorenzo en es sus vifias de la zona de O Bibei, una de las imdgenes que rex

Uvas a unprecio
m4s caro para

los viticultores que
destierran el uso
de herbicidas

Laura Lorenzo no es la inica ela-
boradora que apuestaporel vino -
natural en el 4mbito de la Ribei-
ra Sacra. Silice Viticultores, un
nueva bodega de Amandi, tam-
bién sigue esa linea en sus vinos,
que se comercializan sin la con-
traetiqueta de la denominacién

de origen. «Sino hay vida en el

suelo, no vale decir que tienes
un gran terrufioy, insiste el en6-
logo Fredi Torres, uno de los so-
cios de este proyecto. Silice pa-
ga mis cara la uva, mis del do-
ble del precio habitual en la zo-
na. Pero pone como condicién a
susp: que no empl
ese tipo de tratamientos.
Catalufia y Andalucia son los
principales referentes del mo-
vimiento de los vinos naturales,
que surgi6 en Francia en la pa-

dido que en el vino hay valorar licula - sadadécada de los ochenta. Este
quién esté detris de labotella. Y tipo de pricticas, algo asi como
los que est4n detras de estos vi- muchas cosas a través del vino», que unzumo de naranja», sostie- una forma extrema de viticultu- -
nos son todos gente increfbley, dice Laura Lorenzo, artifice del ne la directora. ra ecoldgica, han calado tambi
dice Clara Isamat, directora del yecto Daterra Viticul en Incxertoesqueeldenomma en Galicia. En el documental di-
documental. Laura Lorenzo, vi- elu*é:ler.Ensumso.yenelmto do vino natural despierta cada rigido por Clara Isamat apare-
ticultora de la zona del Bibei, en de los productores que simboli- vez mayor interés entre un tipo  cen también Bernardo Estévez,
Ribeira Sacra, protagoniza el mes zan cada mes de afio, el vinono  de consumidores que buscaau- cosechero de O Ribeiro, y Nacho
de junio en esta peculiar mirada solo es una fuente de ingresos. tenticidad. Y que puede pagar, Gonzélez, delabodegaLa Perdi-
sobre el ciclo de la vid. Responde también a una filoso-  por otra parte, el coste afiadido  da, en Valdeorras.
Fermentaci6n espontdnea es o fia de vida que tiene como prio-  de una viticultura que no cuenta 2
una de las caras de un proyecto /A3 2 ridad dejar una tierra viva a las  con la seguridad de determina- <Cudntos sulfitos?
mas amplio del que forma par-  «F] vino deberia futuras generaciones. dos tratamientos fitosanitarios. odosaphun, aligual que Laura
te-el libro Raices del vino natu- detallar tod «Siunp natural que ha- tratamientos naturales
ral, un afio en la vifia. La autora etallar todo Un elaborador por mes ce 5.000 o 6.000 botellas se en- paxacombanﬂasplagasdelvt-
en ambos casos es Clara Isamat, 10 que lleva en su El guion de la pelicula discurre ~ frenta a un afio horrible, entien-  fiedo. En la bodega, apunta Na-
que abandoné su trabajo de fo- composicién, 1gual paralelo al del libro. Retrataun ~ do que pueda echar mano enla  cho Gonzélez en el documental,
- tégrafa de prensa en Barcelona afioenlavidadelavifiaatravés bodega de una levadura comer-  «el trabajo no puede ser distin-
para acabar convertidaensumi- UE UIl ZUIMO>» de doce elaboradores naturales cial. Lo quenoaceptoesqueuna  to». «Las etiquetas de los vinos
ller. El restaurante que abridenel  Glara Isamat seleccionados por laautora. «He  gran bodega elabore una marca  nos dicen que llevan sulfitos. ¢Pe-
2005 en el Ampurdén fue supri-  pirectora del do primerolos vinosylue-  de vino natural solo porque es- ro cudntos? Porque no es lo mis-
mer contacto con los vinos natu- go aellosy, explica ClaraIsamat.  t4 de moday, opina Clara Isamat. 'mo una cantidad que otra», opi-
rales. La pasién por ellos se desa- No es fécil precisar la definicion El sumiller Josep Rocayelblo- na Clara Isamat. 5
tarfa luego araizde uncursoen muy preciado: tiempo para po- del vino natural, entre otras co-  guero Joan Gémez Pallarés in- Fermentacén espontdnea se po-
el Celler de Can Roca, imparti- der escribir su libro sobre los vi- ~ sas por la ausencia de una certi- tervienen en el documental para dré descargar previo pago en In-
do por el prestigioso sumillerJo-  nos naturales. Esaeralaideaini- ficacién especifica del produc- ayudar a explicar al espectador ternet desde su estreno. Ladirec-
sep Roca. Allf aprendi6 que, sin  cial cuando comenz6 a visitara to. ¢Hay que fiarse entonces de el sentido tltimo del vino natu-  tora quiere que tenga continui-
barnices de por medio, los vinos los elaboradores. Las modernas  la honradez del elaborador? «Es  ral. En Ribeira Sacracomienzana dad en una serie de nuevos ca-
tienden a reflejar ademas de la digitalesle abrianlapo- algo alo que le he dado muchas asomar nuevas experienciasque pitulos dedicados a cada uno de
tierra de procedencia la perso-  sibilidad no solo de hacer fotos, vueltas. La cuestién para mi es  apuestan por unaviticultoramés  los protagonistas de la pelicula.
nalidad de sus autores. sino también de grabar videos. otra. ¢Por qué no se obligaato-  respetuosacon el medio ambien-  «Hay material que no ha entra-
Al abandonar el restaurante, Asf, casi por casualidad, nacié ~do el mundo a poner lo que lle-  te. «El paisaje de los bancales lo do en el documental y que daria
Clara Isamat se quedd sin traba- eldommenta.lFennentamtSnes— va? El vino deberia detallar su merece, no tiene precio», apunta juego para trabajar cada historia
jo. Pero gané a cambio un bien pontdnea. «Se pued mposicién en la etiqueta, igual la autora del documental. en profundidad», explica.
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